Vinyes en
ALCADA

De gran complexitat degut
a la seva LLARGA CRIANCA

Caracter y TERRITORIO

De gran compleyidad debido
a su LARGA CRIANZA

JOA
SARDA

Vineyards in
ALTITUDE

Caracter 1 TERRITORI

Personality and TERRITORY

Viniedos en
ALTURA

Of great complexity due
to its LONG AGING PERIOD



Els nostres caves son el reflex d'una llarga tradicié vinicola i d'un
respectués compromis amb el territori que ens acull, expressant fidelment
les virtuts d'aquest, del seu paisatge i de les seves varietats més tradicionals,
que atorguen un caracter unic als nostres caves. Un perfecte equilibri entre
volum 1 estructura, frescor 1 acidesa.

Nuestros cavas son el reflejo de una larga tradicion vinicola y de un
respetuoso compromiso con el territorio que nos acoge, expresando
fielmente sus virtudes, de su paisaje y de sus variedades mas tradicionales,
que otorgan un caracter unico a nuestros cavas. Un perfecto equilibrio
entre volumen y estructura, frescor y acidez.

Our cava wines are the reflection of a long wine-making tradition and a
respectful commitment with the territory that shelters us, expressing its
virtues faithfully, regarding both its landscape and its most traditional
varieties, which give our cava wines a unique personality. A perfect balance
between volume and structure, freshness and acidity.




Joan Sarda
BRUT RESERVA

De color groc palla brillant i de bombolla fina i regular, aquest cava es presenta fresc i viu. Elaborat de
forma tradicional, amb les varietats Macabeu, Xarel-lo i Parellada, en nas hi destaquen per damunt de
tot els aromes afruitats i florals propis de les varietats emprades, especialment les notes de fruita
blanca fusionades amb notes herbacies. Ofereix una bona estructura, i en boca és un cava
EQUILIBRAT, FRESC i PERSISTENT. Entre 20 i 24 mesos de crianca.

De color amarillo paja brillante y de burbuja fina y regular, este cava se presenta fresco y vivo.
Elaborado de forma tradicional, con las variedades Macabeo, Xarel-lo y Parellada, en nariz destacan
por encima de todo los aromas afrutados y florales propios de las variedades usadas, especialmente
las notas de fruta blanca fusionadas con notas herbaceas. Ofrece una buena estructura, y en boca es
un cava EQUILIBRADO, FRESCO y PERSISTENTE. Entre 20 y 24 meses de crianza.

With a shiny, straw-coloured yellow and a fine and regular bubble, this cava wine presents itself as
fresh and lively. Manufactured in the traditional way, using Macabeo, Xarel-lo and Parellada grapes,
on the nose the fruity and floral aromas of the varieties used stand out, especially the fruity notes of
white fruit fusioned with herbaceous notes. It offers a good structure, and on the mouth it is a
BALANCED, FRESH and PERSISTENT cava wine. Between 20 and 24 months of aging process.



Joan Sarda
BRUT NATURE RESERVA

De color daurat i de bombolla fina i elegant, ben integrada, aquest cava es presenta fresc i afruitat.
Elaborat de forma tradicional, amb les varietats Macabeu, Xarel-lo i Parellada en perfecte equilibri,
en nas es mostra intens, amb notes de fruita blanca i fruita groga, i emergeixen records d'herba
fresca. En boca és PROFUND, EXPRESSIU i ELEGANT. De gran complexitat degut a la seva LLARGA
CRIANCA, d'entre 251 30 mesos, i de marcada frescor i postgust delicat.

De color dorado y de burbuja fina y elegante, bien integrada, este cava se presenta fresco y afrutado.
Elaborado de forma tradicional, con las variedades Macabeo, Xarello y Parellada, en perfecto
equilibrio, en nariz se muestra intenso, con notas de fruta blanca y fruta amarilla, y emergen
recuerdos de hierba fresca. En boca es PROFUNDO, EXPRESIVO y ELEGANTE. De gran complejidad
debido a su LARGA CRIANZA, de entre 25 y 30 meses, y de marcado frescor y posgusto delicado.

With a golden colour and a fine and elegant well integrated bubble, this cava presents itself fresh and
fruity. Manufactured in the traditional way, using Macabeo, Xarello and Parellada grapes in perfect

oseritl balance, on the nose it is intense, with notes of white fruit and yellow fruit, while memories of fresh
J OAN\ (i herbs emerge. On the mouth it is DEEP, EXPRESSIVE and ELEGANT. Of great complexity, due to its
S ARD A long aging process, between 25 and 30 months, and with a marked freshness and delicate aftertaste.
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Joan Sarda
ROSAT BRUT

Amb un delicat color rosat pal-lid, i de bombolla fina i elegant, és un cava expressiu. Elaborat amb la
varietat Garnatxa, en nas es presenta nitid i elegant. De gran INTENSITAT aromatica amb notes de
FRUITA VERMELLA i matisos de fruites silvestres, en boca és SUBTIL i DELICAT. Un cava que
harmonitza VOLUM i ESTRUCTURA amb FRESCOR i ACIDESA. Complex, degut als seus 15 mesos
de crianca, de sensacions agradables i amb un final persistent.

Con un delicado color rosado palido, y de burbuja fina y elegante, es un cava expresivo. Elaborado
con la variedad Garnacha, en nariz se presenta nitido y elegante. De gran INTENSIDAD aromatica
con notas de FRUTA ROJA y matices de frutas silvestres, en boca es SUTIL y DELICADO. Un cava que
armoniza VOLUMEN y ESTRUCTURA con FRESCOR y ACIDEZ. Complejo, debido a sus 15 meses de
crianza, de sensaciones agradables y con un final persistente.

With a delicate pale rose colour, and a fine and elegant bubble, it is an expressive cava wine.
Manufactured with the Garnacha variety, it is clear and elegant on the nose. With great aromatic
INTENSITY, with notes of RED FRUIT, and touches of wild fruit, it is SUBTLE and DELICATE on
the mouth. Complex, owing to its 15 months of aging process, with pleasant sensations and a
persistent ending.



CELLERI CAVES
Ctra. Vilafranca a Sant Jaume dels Domenys, km. 8,1 /
08732 Castellvi de la Marca (Barcelona)

OFICINES
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+34 93 874 3511 / info@joansarda.com / www.joansarda.com



